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BRASSERIE
+ 12. DEZEMBER 18 -
LOWEN BUSINESS LUNCH
Rucolasalat mit Cherrytomaten und Biiffel-Mozzarella
*kk
Sautierte Kalbsleberstreifen mit Krautern und Balsamico,
knusprige Rosti und Coco-Bohnen
*kk
Stracciatellaparfait mit gebackenen Bananen
45.50
MITTAGSMENU
Zu den Menus wird jeweils ein Salat oder eine Suppe serviert.
1]  Bunter Salatteller mit sautierten Waldpilzen 2e.50
Sprossen, Ei und Melonen
2]  Spinatrisotto mit Taleggio, 24.50
Karottenwiirfel und konfierte Cherrytomaten
3]  "Moules et Frites" 2b6.50
Miesmuscheln "Mariniére" mit Pommes Frites
4) Sautierte Kalbsleberstreifen mit Krautern und Balsamico, £8.50
knusprige Rosti und Coco-Bohnen
8]  Pochierte Seesaiblingsfilets "Zuger Art", 40.00
mit gemischtem Reis und Blattspinat
6]  Entrecdte «Café de Paris» 42.00
mit Pommes Allumettes und Marktgemiise
Fleischdeklaration: Rind / Kalb: CH
Stisswasserfische von der Fischerei Speck und Fischzucht Spielhofer, Niederwil
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