VORSPEISEN

GRUNER SALAT 10.50
GEMISCHTER SALAT 13.50
SALAT DRESSINGS: Franzosisch, Italienisch, Balsamico, Caesar

CAESAR SALAD 15.00 20.00
mit gehobeltem Parmesan und Brotcréutons

zusdtzlich mit grillierter Pouletbrust +8.00
SECHS BURGUNDER SCHNECKEN 16.00

mit Krauterbutter tiberbacken

KLASSISCHES RINDSTATAR

mit Toast, mild bis scharf gewiirzt
Vorspeise 23.00
Hauptgang 39.00

dazu Pommes Frites * 550

RAUCHLACHSTATAR

mit Fenchelsalat, Zitrus-Mayonnaise und Toast
Vorspeise 23.00
Hauptgang 39.00

dazu Pommes Frites + 6.50

TERRINE UND GEBRATENE ENTENLEBER 32.00

mit Birnen-Chutney, Pastinakencreme,
schwarzen Baumniissen und hausgebackenm Brioche

SUPPEN

TAGESSUPPE 11.00

VEGANE STEINPILZSUPPE 15.00

mit Chili-Krokant und Mandeln

HUMMERSCHAUMSUPPE 19.00

mit Jakobsmuschel-Carpaccio



VEGETARISCH

GORGONZOLA RAVIOLI

mit Birnen-Chutney, Salbei,
Steinpilzen und Nussbutter-Schaum

VEGANES SELLERIE-MILLE FEUILLE

mit Steinpilzen, Kiirbis-Chutney und Sauerkirsche

FISCH

TAGESFANG

vom Zugersee
mit Salzkartoffeln oder Reis und Spinat oder Gemiise

FISCHKNUSPERLI

Eglifilets gebacken im Bierteig
mit Sauce Tartar, Salzkartoffeln oder Reis und Spinat oder Gemiise

SEESAIBLINGSFILETS

pochiert «Zuger Art» oder gebraten «meuniere»
mit Salzkartoffeln oder Reis und Spinat oder Gemiise

FILET VON DER BREMGARTNER LACHSFORELLE

mit knuspriger Kiirbisgalette, Mini-Randen
und Meerrettich-Beurre Blanc

Vorspeise

32.00

Hauptgang

42.00

34.00

Preis nach Fang

38.00

39.00

42.50

44.00

44.00



FLEISCH

IBERICO SECRETO STEAK 44.00

mit Chorizo, Gnocchi Romaine,
Pastinakencreme und Brombeeren

ENTRECOTE «CAFE DE PARISH 46.00

mit Pommes Allumettes und jungem Spinat

FILET UND BAGGLI VOM RIND 63.00

mit Sellerie-Mille Feuille, Steinpilzen
und Kiirbis-Chutney

ZURCHER KALBSGESCHNETZELTES 45.00

mit knuspriger Butterrosti

GRILLIERTES LAMMRACK 46.00

unter Maronen-Kruste mit knuspriger Kiirbisgalette,
Rosenkohl, schwarzen Baumniissen und Wacholderjus

Bitte informieren Sie sich bei unseren Mitarbeitenden {iber Zutaten in unseren Gerichten,
welche Allergien oder Intoleranzen auslésen konnen.

Deklaration
Rind: CH; Kalb: CH; Ente: FRA; Iberico Secreto: ESP; Lamm: AUS/NZL; Pouletbrust: CH; Schnecken: FRA
Lachs: NOR; Saibling: CH/R6merswil; Jakobsmuscheln: Nordwest Pazifik; Egli: EU-Binnengewdsser; Lachsforelle: CH
Siisswasserfische von der Fischerei Speck vom Zugersee und der Fischzucht Spielhofer, Niederwil
Helles Baguette: CH; Rustico Flute/ Weizenbrot: CH

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MWST



