HIVER

ENTREES

HUTTRES 6.50 par piéce
avec vinaigrette au yuzu, oignons de Tropea marinés
DOUCETTE 16.00

avec lard et ceuf

DUO DE LA POITRINE DE PIGEON 32.00

avec betteraves rouges et curry violet

PLATS PRINCIPAUX

EMINCE DE FOIE DE VEAU SAUTE 39.00

avec des herbes, du Calvados
et roesti au beurre croustillant

M [l U I.E S ENTREE  PLAT PRINCIPAL

approx. 250g  approx. 400g

MOULES «MARINIERE» 21.50 36.00

moules avec fond de vin blanc aux herbes

avec des frites allumettes + 55"

Tous les prix sont en CHF et incl. TVA
Déclaration:

Moules : NL ; Huitres: FRA ; Veau: CH: Pigeon: FR



